
Alvear Montilla-Moriles Fino en Rama
75cl

Montilla-Moriles - Spanje

Het wijngebied Montilla-Morilles ligt ten noorden
van de Zuid-Spaanse stad Malaga. De wijnstreek
staat al eeuwen bekend om de pedro
ximénezdruiven van uitzonderlijk hoge kwaliteit.
Dit druivenras wordt gebruikt voor de productie
van zowel droge als zoete montilla. Zelfs de
Spaanse overheid erkent de bijzondere kwaliteit
en staat toe dat de geoogste px in Montilla wordt
verkocht als veel bekendere D.O. Jerez-Sherry.
Deze droge fino, zonder toevoeging van alcohol,
is afkomstig van de 15% allerbeste finoproductie
en rijpt gedeeltelijk in houten fusten. Het is
bovendien een van de weinige fino's die met een
jaartal worden gebotteld. Wijnjournalist Robert
Parker beoordeelde deze wijn met 92 van de
100 punten.

Proefnotitie
Een lichte, blanke kleur met
groenige nuances. De geur heeft
nuances van versgebakken
brood en hazelnoot. Strakdroog,
met een hoog smaakgehalte.

Drinken bij
Een perfecte begeleider van
tapas, schaaldieren, gerookte
vis, Chinese gerechten en
gerechten met azijn.

Houdbaarheid
Vers tot ongeveer één jaar na
aankoop. Na openen binnen
enkele dagen drinken.

Druivenrassen
100% Pedro Ximénez

Onderscheidingen

2016 JamesSuckling.com - september 2021:
92/100 punten | Lovely fruit and a dry finish

2006 The Wine Advocate - oktober 2012:
93/100 punten

2006 Wine Spectator: 88/100 punten, Best Buy

Persoonlijke proefnotitie

Ruchtie's Wijnhandel
Brinkgreverweg 134
7413 AG Deventer
0570-624582
www.ruchtie.nl


