Buissonnier Bourgogne Chardonnay

Oenologue Alain Pierre selecteert per perceel de
druiven die bestemd zijn voor de cuvée
Buissonnier. De wijngaarden liggen hoog op de
heuvels nabij Buxy, op kalkrijke kiezelgrond. Een
ideale basis voor een lage opbrengst en een
geconcentreerd smakende, lang rijpende druif.
Een deel van de oogst gist in roestvrijstalen tanks,
het andere deel in eikenhouten fusten. Beide
wijnen worden voor de botteling geassembleerd.
Dit is geen complexe witte bourgogne, maar de

wijn biedt een prachtige expressie van de

chardonnay uit de Céte Chalonnaise. Met de

kenmerkende, toegankelijke, ronde en iefs vettige

Proefnotitie

Milddroge bourgogne met fijn
rijp fruit en licht boter in het
aroma. De smaak is zacht en
sappig van structuur, met een
geurige, ronde afdronk.

Drinken bij

Prima te combineren met koude
voorgerechten met vlees of vis,
maar ook heerlijk bij gevogelte
en visgerechten uit de oven.

Houdbaarheid
Nu op dronk en gemakkelijk te

BoURgOgNe
smaak. T e bewaren tot vier jaar na de
00gst.
Druivenrassen
100% Chardonnay
Onderscheidingen Persoonlijke proefnotitie

2015  Decanter - World Wine Awards 2017:

Bronzen medaille | 88,/100 punten

2015 Perswijn - augustus/september 2017 ****
Zeer goed

2012 Perswijn - mei/juni 2015: **** Zeer goed
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