
Domaine Sébastien Dampt Chablis
Premier Cru Les Vaillons

Bourgogne - Frankrijk

De jonge Sébastien Dampt maakt indruk met zijn
klassieke, traditionele stijl Chabis. De Vaillons
komt van een wijngaard met ruim 60 jaar oude
chardonnay-stokken. Het perceel is op het oosten
georiënteerd, waardoor de druiven de hele dag
zon krijgen en dus mooi kunnen rijpen. De bodem
is er een mix van klei en kalk, waaronder de
beroemde Kimmeridge-bodem die Chablis z'n
specifieke karakter geeft. Om zijn wijnen zoveel
mogelijk een weerspiegeling van hun terroir te
laten zijn, beperkt Sébastien de ingrepen in de
kelder tot een minimum, precies zoals hij geleerd
heeft van zijn vader. Geen battonage of
houtrijping, maar uitsluitend vergisting en rijping
in stalen cuves. Dit geeft een prachtige mineralige
en zeer geconcentreerde stijl Chablis, die
gemakkelijk enige jaren flesrijping aankan.
Heerlijk met een bord oesters!

Proefnotitie
Krachtige droge witte wijn met
een aangenaam aroma waarin
florale nuances, caramel en
rijpingstonen. De smaakstructuur
is vol en evenwichtig met een
lange, geurige afdronk.

Drinken bij
Fraai te combineren met
verfijnde visschotels, gevogelte
of kalfsvlees met roomsaus.

Houdbaarheid
Op dronk vanaf twee jaar na
oogst, gemakkelijk tot zes jaar
na oogst houdbaar.

Druivenrassen
100% Chardonnay

Onderscheidingen

2019 Decanter | Andy Howard MW - november
2020: "Top scoring AOP Chablis 2019
wines"| 93/100 punten | Extremely good
concentration

2018 Perswijn - september/oktober 2020:
15.5/20 punten | Goed tot zeer goed | Vol,
zoetzuur fruit

2018 Vinous - september 2020: 91/100 punten |
Well-crafted Chablis that should drink well for
10 years

Persoonlijke proefnotitie
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