Sabaté i Coca Corpinnat Castellroig
Reserva Brut Rosé

Authentieke terroirwijnen van onderscheidende
kwaliteit. Dat is de focus van Sabaté i Coca, een
40 hectaren tellend familiedomein in Penedés,
gelegen in de Bitllesvallei ten westen van
Barcelona. Voor deze Castellroig Reserva Brut
Rosé worden garnatxa, trepat en xareHo gebruikt.
De druiven worden biologisch gefeeld en met de
hand geoogst. De wijn krijgt een tweede
vergisting op fles volgens de traditionele methode
en rijpt vervolgens minimaal 18 maanden op de
lie. Het resultaat is een verfijnde Corpinnat met
framboos, aardbei en iefs floraals in de geur. Fris
en droog van smaak, met sappig rood fruit, een
lichte kruidigheid en een fijne mousse. Heerlijk als
aperitief en mooi bij tapas, sushi, schaal- en

schelpdieren of gerookte zalm.
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Proefnotitie

In de geur framboos en aardbei,
met iets floraals. De smaak is fris
en droog, met sappig rood fruit,
een subtiele kruidigheid en een
fiine, elegante mousse. De
afdronk is fris en licht mineraal.

Drinken bij

Prima aperitief, maar ook te
combineren met fapas, sushi,
schaal- en schelpdieren,
gerookfe zalm en lichte
mediterrane gerechten.

Houdbaarheid
Nu op dronk, gemakkelijk

houdbaar tot drie & vier jaar na
de datum van dégorgement.

Druivenrassen

Xarel.lo, Grenache Noir, Trepat

Persoonlijke proefnotitie
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